A LA CARTE win

Tous les plats sont réalisés avec des produits frais par le chef Pascal Ducrozet

LE) ENTREES

» Terrine de pot-au-feu sauce aioli

» Gateau de foie de volaille et mini quenelle

» Croustillant de chévre et lard grillé

L) FIAT

» Lasagnes végétariennes aux légumes croquants

« Sabodet a la vigneronne
Accompagneée de léegumes de saison

« Bréchets de poulet fagon grenouilles
Accompagné de légumes de saison

¢ Quenelle de brochet sauce homardine
Accompagné de légumes de saison

» Poulet aux morilles
Accompagné de léegumes de saison

>

L) DESIRTY

» Créme ngCée / Glaces Natur'Elles de la Ferme Rimaud (07)
Caramel beurre salé, chocolaot, vanille

e Sorbet / Patisserie Perruche (01)
Abricot, cassis, citron, fraise

 Tarte tatin
e Tiramisu

» Tarte citron meringuée

—————— Réservation avant 14h ————
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